
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SCHON EINE IDEE WIE ES NACH DER AUSBILDUNG WEITERGEHT? 
 

Wie wär’s mit einer KARRIERE in einem 4 STERNE SUPERIOR Hotel? 
  

WIR SUCHEN: 
 

Commis de Cusine (m/w) 

 Sie sind mitzuständig für einen Posten und organisieren die Vor- und 

Zubereitung von Menüs und Büffets  

 Sie bereiten vor und betreuen Bankettveranstaltungen und Events in 

unseren vielfältigen F&B-Outlets 

Commis de Rang (m/w) 

 Sie führen selbstständig eine a la carte Servicestation mit entsprechendem 

Getränke- und Speisenservice 

 Sie führen Bankettveranstaltungen und Events in unseren vielfältigen F&B-

Outlets 

 Sie helfen bei der Vorbereitung und Durchführung von Schulungen 

NUTZEN SIE DIE CHANCE: 

… und steigen Sie auf zum Postenchef oder Chef de Rang 

… und erhalten Sie schnell Verantwortung  

… und sammeln Sie Berufserfahrung in einem Top-Restaurant 

 

 
 

DAS BRINGEN SIE MIT: 

 eine abgeschlossenen Berufsausbildung  

 Sie arbeiten engagiert und gern mit frischen Produkten 

 Sie sind ein Teamplayer und haben Spaß an Ihrer Berufung 

 außerdem sind Sie flexibel und belastbar auch wenn´s mal länger dauert 

DAS BIETEN WIR IHNEN: 

 Schnelle Aufstiegschancen 

 Überstundenbezahlung sowie Sonn-  

und Feiertagszuschläge 

 Weiterbildungsmöglichkeiten intern und extern 

 Fachbücherbudget von 50,- € im Jahr 

 Nutzung des hauseigenen Fitnessstudios 

 einen guten Ruf in der Branche 

Haben wir Ihr Interesse geweckt? Dann freuen wir uns auf Ihre vollständige 
Bewerbung an: 

Landhotel Voshövel                               Ansprechpartner:     

Am Voshövel 1                                      Katharina Klump 

46514 Schermbeck           katharina.klump@landhotel.de 

 

Landhotel Voshövel 
Am Voshövel 1  46514 Schermbeck 

02856 91400 www.landhotel.de 
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