MENU

LINDENSTUBE

Ceviche vom Loup de Mer *°%°
Kefir | Pumpernickelcrumble

Jacobsmuschel #/80.F.GL.O/R
Vadouvan Beurre blanc
Grapefruitfilets | Edamame

Tortelloni von Shiitake und
Haselnuss */CF.6.H0

Kirschtomaten Sud | Haselnuss-
Butteremulsion

Tramezzini von der Rinderbrust #.¢F.¢t.N.0
Triffeljus | Salzzitronenschaum

Dreierlei von der Bresse
Taube A,C,F,G,L,0O
Tonkabohnenjus | Polenta
Brokkoli Pliree

Aprikosenmousse */¢/6"0°
Honigsorbet | Rosmarinespuma

6-Gang Menii 125, -
4-Gang Meni 85, -

Hotelgdsten mit Voshovel-Kulinarik
werden 50, - angerechnet.



MENU VEGGIE

LINDENSTUBE

Ceviche von der Honigmelone *'&°
Kefir | Pumpernickelcrumble

pochiertes Artischockenhexrz F.¢*"°
Vadouvan Beurre blanc
Grapefruitfilets | Edamame

Toxrtelloni von Shiitake und
Haselnuss #/C:F.6.H,0

Kirschtomaten Sud | Haselnuss-
Butteremulsion

gerducherter Enoki Pilz F.&-/M0
Triffeljus | Salzzitronenschaum

Dreierlei vom gereiften
Sellerie * ¢ F.&L0
Tonkabohnenjus | Polenta
Brokkoli Pliree

Aprikosenmousse */©/6".0
Honigsorbet | Rosmarinespuma

6-Gang Menii 100, -
4-Gang Menli 75, -

Hotelgdsten mit Voshovel-Kulinarik
werden 50, - angerechnet.



DRINKS

APERITIFE

2019 CEP Brut Nature 0,11 20, -
Jean Michel | Champagne | Frankreich

Bratbhirne (no alc) 0,11 12, -
Jorg Geiger | Schlatt | Deutschland

Tom Collins 0,21 10, -
Gin | Zitrone | Zucker | Soda
Shirley Temple (no alc) 0,21 7,50
Zitrone | Ginger Ale | Grenadine
Port und Tonic 0,21 12, -
weiler Portwein | Tonic | Minze

Fir Flaschenweine und weitere Empfehlungen
steht unser Team gerne zur Verfiligung.

GETRANKEBEGLEITUNG

alkoholisch

6-Gang 80,- | 4-Gang 60, -

alkoholfrei

6-Gang 65,- | 4-Gang 45, -



