Hoglick ) offommcn o fer Jendensfie:

wir freuen uns sehr, dass Sie heute bei uns zu Gast sind.
Seit 36 Jahren flihren wir die Linde mit Herzblut & Leidenschaft.
Geniellen Sie ein besonderes kulinarisches Erlebnis mit anspruchsvollen
& kreativen Gerichten in eleganter Atmosphare.

Wir wiinschen lhnen eine genussvolle Zeit!

KLEINE EINSTIMMUNG

** Mousse von gebackener Roter Bete ** ¢.¢.L
Kaviar-Buttermilch / Pastinakenchips / eingelegter Rettich

Blaue HanseGarnelen #8¢.06LMO
Rotkohl-Kimchi / Krustentiersud / Meeres-Crumble / Apfel-Estragon

** gerducherte Schwarzwurzel **ALM
geflammter Wirsing / Radieschensud
Speck-Hollandaise / Sanddorngel

** Kartoffel-Essenz ** 1.0
Kaffee Mandelmilch / Triffel

** gefiillte Schalotte ** AL M
Frihjahrszwiebel / Calvadosjus / Liebstockel-Croissant

** Blumenkohl-Karamell-Risotto & Filet vom Niederrhein Rind ** A ¢t M
Kakaogelee / Wacholder-Kirschbutter / geflammtes Brioche

** Sweet Art" ¥* 2664
Bitterschokolade / Timut-Pfeffer
Mango-Passionsfrucht / Goldnuggets

Kase vom Brett 1.1 1A
Frichtebrot und Chutney

SUSSER AUSKLANG

Wir wiinschen Ihnen einen schonen Abend:

Ctean. I atfic, Aligga. Fabin [
@'ém Fabian F. Jotine. (ike 5 AM’@

Unsere Empfehlung fiir das 6-Gang MenU haben wir mit **Sternen** fiir Sie gekennzeichnet

8-Gang Menu: 129,- // 6-Gang Menu: 99,- // 4-Gang Menu: 74,
Hotelgasten mit gebuchter Voshovel-Kulinarik werden 50€ angerechnet.
Wir bitten Sie um Verstandnis, dass wir Bestellungen nur bis 19:00 Uhr entgegen nehmen konnen.



Hoglick ) olffomocn o fer Jendensfile:

wir freuen uns sehr, dass Sie heute bei uns zu Gast sind.
Seit 36 Jahren flihren wir die Linde mit Herzblut & Leidenschaft.
Geniellen Sie ein besonderes kulinarisches Erlebnis mit anspruchsvollen
& kreativen Gerichten in eleganter Atmosphare.

Wir wiinschen lhnen eine genussvolle Zeit!

VEGETARISCH

KLEINE EINSTIMMUNG

** Mousse von gebackener Roter Bete ** ©.6.t
Buttermilch / Pastinakenchips / eingelegter Rettich

marinierter Seidentofu #6-M0
Rotkohl-Kimchi / Meerwassersud / Meeres-Crumble / Apfel-Estragon

** gerducherte Schwarzwurzel **ALM
geflammter Wirsing / Radieschensud
Hollandaise / Sanddorngel

** Kartoffel-Essenz ** 1. ©
Kaffee Mandelmilch / Triffel

** gefiillte Schalotte ** A LM
Frihjahrszwiebel / Calvadosjus / Liebstockel-Croissant

** Blumenkohl-Karamell-Risotto & geschmorte Aubergine ** AL M
Kakaogelee / Wacholder-Kirschbutter / geflammtes Brioche

** Sweet Art" *x 26,04
Bitterschokolade / Timut-Pfeffer
Mango-Passionsfrucht / Goldnuggets

Kase vom Brett & 1KA
Frichtebrot und Chutney
SUSSER AUSKLANG

Wir wiinschen Ihnen einen schonen Abend:

Ctean. I atfic, Aligga. Fabin [
@'ém Fabian F. Jotine. (ike 5 AM’@

Unsere Empfehlung fiir das 6-Gang MenU haben wir mit **Sternen** fiir Sie gekennzeichnet

8-Gang Menu: 129,- // 6-Gang Menu: 99,- // 4-Gang Menu: 74,
Hotelgasten mit gebuchter Voshovel-Kulinarik werden 50€ angerechnet.
Wir bitten Sie um Verstandnis, dass wir Bestellungen nur bis 19:00 Uhr entgegen nehmen konnen.



Gtnteconplelung

ooty

Cuvée Victor Brut 0,11
Champagne Mandois
Pierry // Champagne

Michaeli Marzen 0,11
Riegele Biermanufaktur
Augsburg // Deutschland

Bootsmann Spritz 0,2l
Sloe Gin // alkoholfreier Sekt // Wildberry

Y Jershegleifeing

4 Weine zum 4-Gang Menii
5 Weine zum 6-Gang Menii

7 Weine zum 8-Gang Menli

Dies ist ein Auszug unserer Getrankekarte.

Sprechen Sie uns flr weitere Flaschenweine oder andere Getranke an.

Wir beraten Sie gerne.

16,50 Euro

7,00 Euro

12,00 Euro

40,00 Euro

60,00 Euro

80,00 Euro



