o Tempeh mit Jeripaki-Sauce
o Rindesniithen-Tataki in Scheiben mit Gurke
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CREMIGER CAESAR SALAD V
Parmesanflocken

© Pulled Cliitlen i warmen Bao Bun
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COLE SLAW (V)
Miso | Cashewkerne
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CHINAKOHL
Thai-Korianderdressing
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© Mac & Chieese' ' © Arancini Reisbillehen

© Pomumes frites ' mit
Spelle-Remonlade, Satesauce ') cder Gremolata

SCHOKO BROWNIE ()
Meersalz | Sesam

LAVENDELEISCREME ()
Heidelbeere

Summer
‘25 &

Erlebe Genuss in drei Gangen: Starte sonnig und verfeinere

mit einem Add-on Deiner Wahl. Dann geht’s auf einer BBQ-Welle mit

einer kostlicher Beilage tiber zum siiRen Finale, hier erwarten
Dich drei Leckerbissen entlang der Dessertkiiste.
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SMOKY LACH
Crispy chili-O\
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HEIMISCHER KASE (V)
Chutney | Knackebrot

CHURROS (V)

Schoko-Chili-Ganache | Kirschgel

GEBRANNTE APRIKOSENTARTE (V)

Rosmarin

KNUSPER-WINDBEUTEL ()
Mango

WEISSE SCHOKOLADEN-
PANNA COTTA (')
Mandelcrunch

MOKKA-CREME BRULEE ()

RHABARBERSORBET ()
Petersilienwurzel

@ vegetarisch // (vm) vegetarisch moglich // @ vegan // (ym) vegan maglich




