Yerslich Willkonumen

Der Ursprung der Gastronomie des Voshovels ist genau hier entstanden.
Im AuRenbereich wurden die Pferde angeleint, es gab Bier, Schnittchen und Korn flir Durchreisende.
Uber die Jahre hat sich die Wirtschaft als Ausflugslokal etabliert.

Seit kurzem kehren wir hier zurtick zu unseren Wurzeln. Regionale Speisen,
niederrheinische Rezepte, und beste Zutaten in gemiditlicher, launiger Atmosphare.

Unser Empfehlungsmenii finden Sie im Einleger.

Gehim, dags Gie bei uns sind,

haben wir fur
Sie gekennze\chnet.
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NJU Root Nju Korn fruchtig / Himbeersirup / Malzbier 0,2
Rosalie Ramazotti Rosato / Sekt / Basilikum 0,2l
Van Nahmen Juicy Tea Rose Darjeeling Rhabarber 0,11

(letviugke

Zotler Heile Welt Craftbeer 0,33l
Reissdorf Kolsch 0,25l
SASSE Sechser 2cl

LIEBL Wildkirsche- Chili Likor 2cl

8,50 €
7,60 €
7,00 €

390 €
290 €
4,60 €
4,80 €




WeilRburgunder
Weingut Donnhoff / Nahe / Deutschland

Scheurebe
Johann Baptist Schafer / Nahe / Deutschland

Saboteur blanc

0,20l 10,00€

0,20l 8,60€

Luddite Vineyards / Overberg Walker Bay / Stdafrika 0,20l 10,50€

Rose Saignée
Weingut Pfliger / Pfalz / Deutschland

Spatburgunder
Peth Wetz / Rheinhessen / Deutschland

Remelluri Reserva 2015
Bodegas Remelluri / Rioja / Spanien

Koenigsegg Cuvee 2015
Schloss Halbturn / Burgenland / Osterreich

Dies ist ein Auszug unserer Getrankekarte.
Sprechen Sie uns flr weitere Flaschenweine einfach an.

0,20l 8,00€

0,20l 8,60€

0,20l 16,50€

0,20l 11,50€

Wir beraten Sie gerne.

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

36,00 €

29,60 €

38,00 €

28,00 €

30,00 €

55,00 €

40,00 €



\orspeisen und Guppen
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é%g Gebackener Ziegenkase von Dingdener Heidemilch #¢ ¢ 16 €
D mit Feigen, mariniertem Fenchel und Traubensalat

.17 _
. ja’ Auberginen-Walnuss-Tatar ¢ 0 &ML 15 €
mit Minze, kleinem Salat und Tomaten-Focaccia
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é: L~ In Salbeibutter geschwenkte StiRkartoffel-Ravioli # ¢ © 19 €
mit Ziegenmilchschaum, glasiertem Blattspinat und gerosteten Haselnlissen

Geraucherte Lachsforelle aus dem Sauerland 26 ™".° 17 €
mit Kartoffelschaum, Frihlingslauch, eigenem Kaviar und Krautercreme

Scheiben vom gesmokten niederrheinischen Roastbeef - "° 18 €
mit Tomaten-Linsen-Vinaigrette und Krautersalat

Diinn aufgeschnittener Kalbstafelspitz ¢ " 17 €
mit Rote Bete, Meerrettich, Erbsen und Feldsalat

Hummerschaumsuppe 8264° 16 €
mit Zitronengras, Ingwer und Krustentier-Ravioli

Rindfleischsuppe # ¢ ¢+ 10 €
mit MarkkloRchen, GrieRnocken und kleinem Gemiise
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Rote Zwiebelschaumsuppe # &M 14 €
mit gebratener Blutwurst, Apfel, Frihlingslauch und CroGtons
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Zupfsalat mit unserem Hausdressing %M -4 19 €
Gartengurke und griiner Sauce, dazu gebratene Hahnchenbrust

Bio

€4 Brotgnocchetti #c6L 21 €
mit Rahmpilzen, Dingdener Heidemilch und Krautersalat

s w _
{g@ Rote Bete Tagliatelle " 18 €
' mit Meerrettichschaum, gerosteten Mandeln und gebratenem Brokkoli

v
Waldpilz-Lasagne #¢ 6t 20 €
mit gebratenem Sesam-Brokkoli und Datteljus

Kabeljau mit Estragon-Senfkruste # 26 30 €
mit Hummerschaumsauce, Schwarzwurzelgemuse
und Kartoffel-Sahnepiiree
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Unser Kriistchenschnitzel # ¢ 6 MLO 24 €
mit Schmorzwiebeln, Spiegelel, Bratkartoffeln und grinem Beilagensalat

Kalbsriicken & Kalbsbacke #¢6MLD 30 €
mit Parmesan, Makkaroni, BBQ-Sellerie und Bohnen

Geschmorte Rinderroulade ¢-M0 28 €
mit Gewdurzgurke, Speck, Rostzwiebeln, Rotkohl und Kartoffel-Sahneptiree



Zum Abschluss
[7ia
Kaseauswahl aus Dingden & Bocholt # &N 14 €
mit Frichteconfit und Friichtebrot

&

‘o
mit Rhababersorbet und Honigcrumble
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Créeme Brilée A €6 12 €

% Unsere Herrencreme * ¢ " g€
© mit karamellisierten Mandeln, Rum und geraspelter Schokolade




